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Abstrakti

Qéllimi i kétij hulumtimi ishte detektimi i Bacillus cereus né 20 lloje pastash né paketim pér
analiza bakteriologjike, respektivisht 60 mostra té analizuara (20 mostra pér secilén ményré
trajtimi paste; mostér e thaté - e pagatuar, e gatuar né 70 °C dhe e gatuar né 100 °C) nga
prodhues té ndryshém vendi dhe importi té siguruara né gendrat tregtare né Kosové. Metoda
bakteriologjike e pérdorur ishte ajo e impedancés qé paraget rezistencén ndaj rrjedhjes sé
energjisé alternative né medium dhe éshte njé proces i automatizuar mikrobial (BacTrac).

Nga gjithsejt 60 mostra pastash té analizuara bakteriologjikisht kané rezultuar 24 mostra pozitive
pér prezencé té B. cereus, té trajtuar né temperatura t€ ndryshme (13 nga mostrat e patrajtuara
termikisht, 6 nga ato té trajtuara né 70 °C dhe 5 nga mostrat ¢ trajtuara né temperaturé 100 °C).
Ndonése ka gené numér i vogél i mostrave t€ analizuara, rezultatet tregojné pér kontaminimin e
larté t€ kétij produkti ushqimor me kété patogjen bakterial ushqimor, gjé qé€ pérbén njé shqetésim
sidomos pér sigurin€ ushqgimore.

Praktikat ¢ mira prodhuese, higjiena né mjedisin e punés ¢ gjaté paketimit jané faktoré Kryesor
pér produkte té sigurta, prandaj bizneset duhet té punojné né pérmirésimin e tyre né ményré gé té
jené né pérputhje me kérkesat e tyre adekuate dhe té ofrojné produkte té sigurta pér tregun dhe
konsumatorét.
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