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Abstract

Garlic (Allium sativum L.) is an one-year herbaceous plant of the Amaranthaceae family. Garlic
is a particularly rich source of organo-sulfur compounds, namely, allyl cysteine sulphoxides
(ACSO) and their intermediate metabolites and derivatives (Randle and Lancaster, 2002 and
Jabbes et al., 2012), which are thought to be responsible for its flavor and aroma, as well as its
potential health benefits (Augusti and Mathew, 1974; Block, 1985 and Tapiero et al., 2004). The
most suitable soils for garlic cultivation are moderately light to moderately heavy soils. The
optimum temperature for growing garlic is 16-18°C. Garlic is quite resistant to low temperatures.
The most sensitive stages that require humidity are immediately after planting the cloves and
during the bulb growth (Balli.A, Kaciu.S 2004). In this paper, the concentration of chlorophyll a
and b, as well as the total chlorophyll a + b in some local populations of garlic (Allium sativum
L.) has been investigated. The research included eight localities: Ferizaj, Peja, Drenas, Podujeva,
Kacanik, Vushtrri, Suhareka and the Commercial one. Spectrophotometer was used for all
laboratory analyzes to read the data. The results of the research have shown that for chlorophyll a
in all eight localities (significance = 0.00), there are significant differences. As for the averages,
in Drenas (0.4330) there is a higher average than in the other seven localities, and in conclusion
the lowest average is the Commercial oneM = 0.0620. For chlorophyll b (significance = 0.00)
there are significant differences, and that from the average, in Drenas is shown the highest level
of chlorophyll b (0.14733), and again as a conclusion the lowest average is the Commercial M =
0.00433. For total chlorophyll a + b, in the eight localities (significance = 0.00) there are
significant differences. In terms of averages, in Drenas there is a higher average of 0.371
compared to theCommercial. Based on Tukey's method, there are significant differences between
total a + b and chlorophyll a and b, meanwhile there are no significant differences between
chlorophyll a and chlorophyll b.

Keywords: garlic, temperature, chlorophyll a, chlorophyll b, total chlorophyll a + b



Punim i Masterit REIEMERNE )L

Abstrakt

Hudhra(Allium sativum L.) éshté bimé barishtore njévjecare e familjes
Amaryllidaceae.Hudhra éshté njé burim vecanérisht i pasur i komponimeve organo-
sulfurike, pérkatésisht sulfoksidet alil cisteine (ACSO) dhe metabolitét dhe derivatet e
tyre t€ ndérmjetém (Randle dhe Lancaster, 2002 dhe Jabbes et al., 2012), té cilat
mendohet se jané pérgjegjése pér shijen dhe aromén e saj, si dhe pérfitimet e saj té
mundshme shéndetésore (Augusti dhe Mathew, 1974; Block, 1985 dhe Tapiero et al.,
2004).Pér kultivimin e hudhrés tokat mé té pérshtatshme jané tokat mesatarisht té lehta
deri mesatarisht té rénda. Temperatura optimale pér rritjen e hudhrés éshté 16-18°C .Eshté
mjaft e géndrueshme ndaj temperaturave té ulta. Fazat mé té ndjeshme pér lagéshti jané
menjéher pas mbjelljes sé thelbinjéve dhe ajo e rritjes sé bulbit(Balli.A, Kaciu.S 2004).
Né kété punim éshté hulumtuar pércaktimi i pérmbajtjes sé sasisé sé klorofilit a dhe b, si
dhe totalit té klorofilit a+b né disa populacione lokale té hudhrés (Allium sativum L.).Né
hulumtim jané pérfshiré tetélokalitete:Ferizaj, Pejé,Drenas, Podujevé, Kacanik, Vushtrri,
Suhareké dhe Komerciale.Pér té gjitha analizat laboratorike é&shté pérdorur
spektofotometri pér leximin e té dhénave.Rezultatet e hulumtimit kané treguar qé pér
klorofilin a né téteté lokalitetet (sinjfikanca=0.00),eksistojné dallime sinjifikante té
réndésishme.Kurse sa i pérket mesatareve, né Drenas (0.4330) éshté paragitur mesatare
mé e madhe se sa né shtaté lokalitetet e tjera,dhe si pérfundim mesatarja mé e ulét éshté
ajo Komerciale M=0.0620.Pér Kklorofilin b (sinjfikanca=0.00)eksistojné dallime
sinjifikante,dhe se nga mesatarja, né Drenas tregohet nivel mé i larté i korofilit b
(0.14733),dhe prap si pérfundim mesatarja mé e ulét é&shté ajo Komerciale
M=0.00433.Pér totalin e klorofilit a+b, né teté lokalitetet (sinjfikanca=0.00) eksistojné
dallime sinjifikante té réndésishme.Kurse sa i pérket mesatareve, né Drenas é&shté
paragitur mesatare mé e madhe pér 0.371 né krahasim me até Komerciale. Né bazé sé
metodes sé Tukey-it jané paraqitur dallime sinjifikante né mes té totalit a+b dhe klorofilit

a dhe b, kurse né mes té klorofilit a dhe klorofilit b nuk ka dallime sinjifikante.

Fjalé kyqe: hudhra, temperaura, klorofili a, klorofili b, total klorofili a+b
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KAPITULLI

1.1 Hyrje

Hudhra(Allium sativum L.)&shté bimé barishtore njévjecare e familjes Amaryllidaceae.Hudhra
éshté kultura e dyté me bulb mé e kultivuarapas gepés né Egjipt. Qendra e origjinés sé hudhrés
éshté konsideruar té jeté Azia Qendrore, me gendra dytésore té diversifikimit né Kiné dhe zonén
e Mesdheut (Etoh dhe Simon, 2002) dhe éshté rritur né Egjipt gé nga viti 2780 p.e.s.
(Yamaguchi, 1983).Prodhimi dhe sipérfagja e kultivuar botérore jané rritur me kalimin e
viteve.Né Kosoveé nga gjithsej toké e punueshme — ara (188 364.69 ha)prej té cilave perime né
fushé té hapur dhe serra jané 8 836.68 ha, me hudhér jané té mbjellural63.77 ha néfushé té
hapur, kurse né serra 3.50 ha. Sipas té dhénave té prodhimit nga FAOSTAT pér vitin 2012,
prodhimi i pérgjithshém i hudhrés ishte gati 24 milion ton, nga té cilat rreth 80% éshté nga
Kina.India, Koreja e Jugut, Egjipti, Rusia, Mianmar, Etiopia dhe Shtetet e Bashkuara jané vendet
e tjera gé udhéheqin né prodhimin e hudhrés.Eshté pérdorur pér géllime mjekésore dhe né
kuzhiné nga shumé kultura pér shekuj.Ende pérdoret né mjekésiné popullore né té gjithé botén
pér trajtimin e njé séré sémundjesh (Ali et al., 2000). Hudhra éshté njé burim vecganérisht i pasur
I komponimeve organo-sulfurike, pérkatésisht sulfoksidet alil cisteine (ACSO) dhe metabolitét
dhe derivatet e tyre té ndérmjetém (Randle dhe Lancaster, 2002 dhe Jabbes et al., 2012), té cilat
mendohet se jané pérgjegjése pér shijen dhe aromén e saj, si dhe pérfitimet e saj té mundshme
shéndetésore (Augusti dhe Mathew, 1974; Block, 1985 dhe Tapiero et al., 2004).Stresi nga
thatésira éshté njé faktor kufizues shumé i réndésishém né fazén fillestare té rritjes dhe zhvillimit
té biméve.Ai ndikon si né zgjatjen ashtu edhe né zgjerimin e rritjes (Shao et al., 2008).Pesha mé
e madhe e maseés sé freskét dhe té thaté né kushte té kufizuara té ujit jané karaktere té
déshirueshme.Stresi i ujit né kulturat bimore éshté zvogélimi i prodhimit té biomasés sé freskét
dhe té thaté (Farooq et al., 2009).Ashtu si té lashtat e tjera, produktiviteti i hudhrés varet nga
atributet e rritjes si indeksi i sipérfages sé gjetheve, rritja e té korrave, shkalla relative e rritjes
dhe shkalla neto e asimilimit. Pér mé tepér, analiza e rritjes éshté njé tekniké e dobishme né

studimin e biméve, sepse ajo éshté ura midis gasjeve empirike dhe mekanike pér té modeluar
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rritjen dhe zhvillimin, njé parakusht i domosdoshém pér té kuptuar té gjithé sjelljen e biméve
(Brand et al., 1987). Fazat e rritjes dhe zhvillimit t€ hudhrés pérfshijné katér faza, mbirjes
séthelbit té hudhrés, rritjes sé kércellit, rritjes sé bulbitdhe maturimit té bulbit si¢ tregohet nga
(Del Pozo dhe Gonzalez 2005, Ledesma et al 1997).Mungesa e riprodhimit seksual né hudhér
kufizon rritjen e ndryshueshmérisé gé éshté e dobishme pér tiparet e réndésishme té
mbaréshtimit, té tilla si toleranca ndaj stresit biotik dhe abiotik, shpejtésia, rendimenti dhe
cilésia. Pér mé tepér, pérhapja vegjetative ka disavantazhe té ndryshme, té cilat mund té
shkaktojné njé rénie té rendimentit deri né 70% dhe humbije té cilésisé sé produktit (Nagakubo et
al., 1993; Kamenetsky, 2007).

1.2 Kérkesat ndaj kushteve té mjedisit

Hudhra éshté rritur né té gjithé botén nga klimat e buta né ato subtropikale (Fritsch & Friesen,
2002).Mbirja dhe shfagja e bulbit kontrollohen kryesisht nga temperatura (Takagi, 1990).Rritja e
bimés sé hudhrés dhe formimi i bulbit varet nga njé rritje e karbohidrateve e cila varet nga
aktiviteti fotosintetik i gjetheve, njé faktor i ndikuar nga drita (Argtello et al., 1997). Dihet miré
se formimi i bulbit né hudhér né masé té madhe varet nga gjatésia e dités dhe temperatura gé
mbizotéron gjaté periudhés sé rritjes (Ledesma et al., 1997 dhe Rahman et al., 2004). Ndérsa,
zhvillimi ibulbit né hudhér varet nga zhvendosja adekuate e substrateve fotosintetike nga gjethet
né bulb. Eshté identifikuar se temperatura e ngrohténdikon né zhvendosjen e substrateve
fotosintetike nga gjethet né thelbinj (Kamenetsky et al., 2004)., kurse temperatura mé e ftohté
éshté e nevojshme pérrritjen e fidanéve, ndérsa njé intensitet mé i larté i drités éshté i nevojshém
pér té shtuar rritjen e bulbit né bimén e hudhrés (Arguello et al., 1997).Pér kultivimin e hudhrés
tokat mé té pérshtatshme jané tokat mesatarisht té lehta deri mesatarisht té rénda. Thelbinjét e
hudhrés fillojné té mbijné né temperature 3-5°C, temperatura optimale pér rritjen e biméve éshté
16-18°C kurse pjekja e bulbit béhet né temperaturé rreth 25°C. Eshté mjaft e géndrueshme ndaj
temperaturave té ulta.Fazat mé té ndjeshme pér lagéshti jané menjéher pas mbjelljes sé
thelbinjéve dhe ajo e rritjes sé bulbit. Né kohén kur fillon pjekja kérkesat pér lagéshti jané
minimale (Balli.A, Kaciu.S 2004)
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1.3 Ndikimi i hudhrés né shéndetin e njeriut

Hudhra (Allium sativum),pérveg si aromatizues né gatim, gjithashtu éshté pérdorur si ilag né
kohérat e lashta dhe moderne, pér té parandaluar dhe trajtuar njé gamé té gjeré sémundjesh.Njé
nga substancat kryesore aktive alicina e ekstraktit té hudhrés sé freskét pérmban komponime
squfuri, té cilat besohet se sjellin disa nga pérfitimet shéndetésore. Aktualisht, hudhra pérdoret
pérnjé seri sémundjesh té lidhura me sistemin e gjakut dhe zemrén, duke pérfshiré
arteriosklerozén, kolesterolin e lartg, sulmin né zemér, sémundjet koronare té€ zemrés dhe
hipertensionin. Hudhra pérdoret gjithashtu sot nga disa njeréz pér parandalimin e kancerit té
mushkeérive, kancerit té prostatés, kancerit té gjirit, kancerit té stomakut, kancerit rektal, zorrés sé
trashé (Zubair Khalid Labu, Md. Mostafizur Rahaman 2019).

1.4 Pérbérja ushqyese e hudhrés

Hudhra e freskét pérmban karbohidrate (26% deri 30%; pérfshiré fibra dietike 1.5%), proteina
(1.5% deri 2.1% me aminoacide si 1.0% né 1.5%), lipide (0.1% né 0.2%), pérbérés organikeé té
squfurit (1.1 % né 3.5%), komponimet fenolike (0.1% deri 0.5% ekuivalenté té acidit galik) dhe
substanca komplekse (té tilla si saponinat, 0.04% né 0.11%; lektinat ose aglutininat, 0.004% né
0.028%; prostaglandinat, 0.056%) né bazé e Iéndés sé freskét (Al-Nagdy, Abdel-Rahman, &
Heiba, 1988; Clement, Pramod, & Venkatesh, 2010; Rahman, 2003). Hudhra gjithashtu pérmban
njé séré vitaminash (0.058% deri 0.059%) dhe minerale (0.72% deri 0.84%) si¢ jané vitamina C,
vitamina E, tiamina (riboflavina, niacina, kalciumi, natriumi, hekuri, germaniumi dhe seleni
(USDA) 2018 sulfoksidi i cisteinés (Hornickova et al., 2010).Pérbérja kimike e hudhrés
ndryshon ndjeshém varésisht nga larmia, origjina, vendi i kultivimit, sezoni, klima dhe praktika e
kultivimit (Zhao, 2017).Pérgjegjési kryesor pér aromén e hudhrés éshté sulfoksidi alil-cisteina
(Hornickova et al., 2010).
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1.5 Klorofili

Klorofili &shté njé ndér pérbérjet mé té réndésishme té biméve. Ai pérfagéson pigmentin
themelor té fotosintezés né bimét e gjelbérta(S.Aliu, 2018). Eshté i pranishém né té gjitha gelizat
e pjeséve té gjelbérta té bimés né rradhé té paré né gjethe, pastaj né kércej té rinjé, né fruta dhe
fara té papjekura.Klorofili krijohet né kloroplastet té cilat ngjajné né kokrra té vogla si thjerréza
dhe quhen kokrra té klorofilit. Kokrrat e klorofilit gjithmoné gjenden né indet e gjalla deri te té
cilat arrin drita e diellit. Né kloroplaste kryhet sinteza primare e karbohidrateve prej C,O dhe
H,0 né prani té drités (fotosinteza). Klorofili te bimét gjendet né tilakoide qé paragesin njésité
themelore té kloroplasteve. Krijimi i klorofilit béhet né prani té drités.Né mungesé té drités
organet bimore zverdhen (té etioluara). Ekzistojné mé shumé lloje té klorofilit, por pér bimét mé

té réndésishme jané: klorofili a dhe klorofili b(Forman & Altman, 2004 ).

15.1 Kilorofiliadheb

Klorofili a me formulé empirike CssH7,0s N4y Mg, éshtépigment primar prej té cilit mendohet se
fillon procesi i fotosintezés, i cili pérmban njé bérthamé porfirine té ndértuar prej 4 unazave té
pirolit.Té gjitha unazat pirolike né drejtim té gendrés sé bérthamés porfirine pérfundojné me nga
njé atom té azotit. Ka ngjyré té gjelbért né té kaltér dhe pér unazén e dyté pirolike gjendet i
lidhur grupi metil(-CHs).
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Fig.1. Formula strukturore e klorofilit a dhe b

Klorofili b ka formulé empirike CssH70O0s N4 Mg, ka ngjyré té gjelbér né té verdhé dhe dallimi
nga klorofili a géndron se klorofili b ka dy atome té hidrogjenit mé pak dhe njé atom oksigjeni
mé tepér, ky rezultat paraqitet pér arsye se te klorofili b gjendet i lidhur grupi aldehid (-CHO). Si
rezultat i késaj, klorofili a &shté mé tepér substancé hidrofobe, prandaj mé lehté tretet né tretés qé
pérmbajné mé pak ujé, ndérsa klorofili b &shté mé tepér substancé hidrofilike, prandaj tretet lehté
né tretés g€ pérmbajné mé tepér ujé dhe gé mé lehté pérzinen me ujé (Vjollca
Ibro).Klorofili a dhe klorofili b, né gjethet e biméve gjenden né lidhje reciproke.Cfaré do té jeté
raporti ndérmjet klorofilit a dhe klorofilit b, varet nga intensiteti i rrezatimit diellor, vjetérsia e
bimés, llojit té bimés, kushtet pér ushgim dhe faktoré tjeré.Pérveg drités sé diellit pér sintezé té
klorofilit éshté e nevojshme edhe sasi e caktuar e nxehtésisé, ujé, oksigjen dhe materie
minerale. Temperatura optimale pér sintezé té Kklorofilit sillet rreth 25°C.Nése nuk ka sasi té
mjaftueshme té ujit, sinteza e klorofilit né bimé ndérpritet.Gjithashtu, nése nuk ka sasi té
mjaftueshme té oksigjenit, sinteza e klorofilit zvogélohet.Prej materieve mineralike pér sintezé té
klorofilit tejet té nevojshém jané hekuri, si katalizator né sintezén e klorofilit me azotin dhe
magnezin, si elemente pérbérése té klorofilit.Gjaté sintezés sé materieve organike, klorofili luan

rol té réndésishém dhe té pazévendésueshém né dy procese:

- fosfolirimi fotosintetik, paraget lidhjen e drités sé diellit dhe shndérrimin e saj né energji
kimike, gjegjésisht krijimi i materieve organike dhe

- fosfoliza, zbérthim i ujit né jonet H+ dhe OH (Forman & Altman, 2004 ).
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KAPITULLI 11

2.1 Qéllimi i studimi

Qéllimi i hulumtimit ishte gé né ményré eksperimentale, laboratorike té pércaktohet pérmbajtja e
klorofilit a, klorofilit b dhe totalit té klorofilit a+b, né disa populacione té hudhrés (Té marrura
nga lokalitete té ndryshme: Drenas, Ferizaj, Pejé, Podujevé, Kacanik, Vushtrri, Suhareké dhe
Komerciale).
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KAPITULLI N
3.Materiali dhe metoda e punés
3.1 Mbjellja e hudhrave

Né hulumtim jané pérfshiré hudhra vendore té marrura nga teté lokalitete té ndryshme : Ferizaj,
Drenas, Pejé, Podujevé, Kacanik, Vushtrri, Suhareké dhe gjithashtu pjesé e hulumtimit ka gené

hudhra komerciale, né té cilat éshté pércaktuar pérmbajtja e kolorofilit.

Eksperimenti éshté vendosur né laboratorin e pérmirésimit gjenetik té biméve , Fakulteti

Bujgésisé dhe Veterinarisé , Departamenti prodhim bimor.

Fillimisht jané marré teté vazo té cilat jané mbushur me dhe, éshté pérgaditur vendi pér mbjellje

dhe pastaj éshté béré mbjellja.

Foto 1, 2 Mbjellja e hudhrave né vazo

Mbjellja éshté realizuar me datén 26.05.2021.Pas mbjelljes éshté béré ujitja, dhe pastaj jané
pércjellur vazhdimisht, materiali i mbjellur tri deri né pesé ditét e para ka géndruar né dhomé té

errét, dhe ujitja éshté béré me rregull.



3.2 Parametrat e hulumtuar :

e Pérmbajtja e klorofilit a
e Pérmbajtja e Kklorfilit b
e Total klorfilit a+b

3.3Pigment analiza (Klorofilia, b)
3.3.1 Materiali i nevojshem:
« Materiali bimor ( gjethe té hudhrés) 100 mg

« Aceton 80%

« Karbonat i magnezit(MgCOs,
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Foto 3,4 Materiali bimor

Né hulumtim jané marré pér secilin lokalitet nga tre pérséritje, jané preré gjethet e hudhrés pastaj

jané matur.
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3.3.2Metoda e punés

Stadi i pare: jané marré 100 mg mostér gjethe hudhre té cilat jané preré dhe jané matur né
peshore analitike, pastaj jané vendosur né havan porcelani duke i shtuar fillimisht 5 ml aceton
(80%) dhe pak karbonat magnezi. Sé bashku jane pérzier pér rreth 2 minuta me ¢’rast éshté fituar

masé e qullét, masa e fituar éshté vendosur né njé menzuré ku jané shtuar edhe 15 ml aceton
(80%).

Foto 5, 6Matja e mostrave né peshore analitike dhe pérzirja e mostrés né havan porcelain

Stadi i dyté: Masa e fituar éshté vendosur né ené laboratorike té pérgaditur me letér filtruese né

aparaturen pér filtrimin e l1éngut.
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Foto 7,8 Mostrat gjaté pérzierjes me aceton dhe filtrimit

Stadi i treté: Pas filtrimit té 1éngut, jané ménjanuar mbetjet dhe mostrat jané mbéshtjellur me

foli aluminidhe jané ruajtur né frigorifer deri né lexim té tyre.

Foto 9, 10 Pérgaditja e mostrés dhe mbéshtjellja e tyre me foli alumini
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Stadi i katért: Mostrat e pérgaditura jané vendosur né spektofotometér pér leximin e té dhénave.
Pér pércaktimin e Klorofilit a né gjatési valore 662 nm, kurse pér klorofilin b né gjatési valore
644 nm.

[N

N,

Foto 11, 12 Spektofotometri, leximi i té dhénave né spektofotometer.

3.4 Analiza statistikore;

Pér analizé té té dnénave éshté shfrytézuar paketa e programit statistikor SPSS-19, MINITAB -
14 e cila éshté interpretuar pérmes ANOVA-és. Dallimet gjenotipore pér viera dhe efekte té
gjeneve ,jané paragitur pér té dy nivelet e probabilitet DMVp=0.05 dhe DMVp=0.01 dhe testit té
Tukey-it.
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KAPITULLI IV

4, Rezultatet dhe diskutimet

Tabela 1 Pérmbajtja e Klorofilit a dhe b né gjethe té hudhrés, né té teté lokalitet.

Variablat | Lokaliteti | Mesatarja | SE Mean | StDev | CoefVar | Minimum | Maksimum
Klorofili a | Drenas 0.4330 0.0188 | 0.0325 7.51 0.4010 | 0.4660
Komerciale 0.0620 | 0.0132 | 0.0229 36.89 0.0450 | 0.0880
Ferizaj 0.3763 | 0.0475| 0.0823 21.86 0.2870 | 0.4490
Kaganik 0.32000 | 0.00802 | 0.01389 4.34| 0.31100 | 0.33600
Pejé 0.3523 | 0.0179 | 0.0309 8.78 0.3330 | 0.3880
Podujevé 0.3930 | 0.0145| 0.0252 6.40 0.3770 | 0.4220
Suhareké 0.3973 | 0.0488 | 0.0846 21.29 0.3150 | 0.4840
Vushtria 0.3180 | 0.0419| 0.0725 22.81 0.2470 | 0.3920
Klorofili b | Drenas 0.14733 | 0.00722 | 0.01250 8.49 | 0.13300| 0.15600
Komerciale | 0.00433 | 0.00433 | 0.00751 | 173.21| -0.00300 | 0.01200
Ferizaj 0.1303| 0.0179 | 0.0309 23.73 0.0960 | 0.1560
Kacanik 0.10867 | 0.00376 | 0.00651 599 | 0.10200| 0.11500
Pejé 0.11533 | 0.00845 | 0.01464 12.69 | 0.10200 | 0.13100
Podujevé 0.13500 | 0.00702 | 0.01217 9.01| 0.12700 | 0.14900
Suhareké 0.1350 | 0.0154 | 0.0266 19.72 0.1070 | 0.1600
Vushtria 0.1030 | 0.0157 | 0.0272 26.43 0.0780 | 0.1320
Totaliatb | Drenas 2.433 0.587 1.016 41.76 1.401 3.432
Komerciale 2.062 0.565| 0.979 47.46 1.088 3.045
Ferizaj 2.376 0.548 | 0.949 39.94 1.393 3.287
Kacanik 2.352 0.570 | 0.988 42.57 1.336 3.311
Pejé 2.352 0.562 0.973 41.35 1.388 3.333
Podujevé 2.393 0.590 1.023 42.73 1.377 3.422
Suhareké 2.397 0.605 1.048 43.71 1.393 3.484
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Vushtria 2.318 0.598 1.036 44.69 1.247 3.315

Né bazé té té dhénave né tabelé, vérejmé gé sasia e Klorofilita ka vlera mé té larta né rajonin e
Drenasit, me vleré mesatare 0.4330, duke marré parasysh gé Suhareka, Podujeva dhe Ferizaji
kané mesatare mé té vogla, késhtu Suhareka me vleré M=0.3973, Podujeva M=0.3930 dhe
Ferizaji M=0.3763 krahasuar me Pején M=0.3523 dhe M= Vushtriné M=0.3180 kané mesataren
mé té larté, dhe si pérfundim mesatarja mé e ulét éshté ajo Komerciale M=0.0620. Dallimet mes
tyre ishin D=max-min(0.4330-0.0620)né vleré: 0.371 né favor té lokalitetit té Drenasit. Pér SE
vlera maksimale pér klorofilin aéshté paragitur né rajonin e Suharekés me vleré 0.0488,ndérsa
koeficienti i variacionit (CV), éshté paraqgitur me vleré maximale tek hudhrat Komerciale me
vleré 36.89. Ndérsa SE minimale pér Klorofilin a éshté paraqitur né vleré: 0.00802né rajonin e
Kacanikut, kurse koeficienti i variacionit CV , éshté paraqgitur né vleré minimale gjithashtu né

rajonin e Kaganikut né vleré 4.34.

I B Mesatarja
= :

C

L)

O

L]

e

Totalii klorofilit a+b

2.5
2.4 ~

2.3 A
2.2+
2.1+
2
1.9 A
1.8 -

IS

g

Graf.1 Pérmbajtja e klorofili a né té teté lokalitetet.

Drenas
Komerciale
Pejé
Podujevé
Suhareké
Vushtria

Kétu éshté paraqgitur grafiku ku tregohet gé pérmbajtja e Klorofilit a né gjethe té hudhrés né

rajonin e Drenasit éshté mé e larta, né krahasim me lokalitetet e tjera.
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Gjithashtu duke u bazuar né té tabelén e mésipérme, vérejmé gé sasia e Klorofilit b né lokalitetin
e paré (Drenas) prap shihet qé ka vlera mesatare mé té larta0.14733, rendin e dyté me mestare té
njejta vjen Suhareka dhe Podujeva M=0.135, ndérsa né rendin e treté dhe té katér Ferizaji
M=0.1303 dhe Peja M=0.11533, dhe prap si pérfundim mesatarja mé e ulét éshté ajo Komerciale
M=0.00433. Dallimet mes tyre ishin D=max-min(0.14733-0.00433)né vleré: 0.143 né favor té
lokalitetit té Drenasit.Pér SE vlera maksimale pér Klorofilin béshté paragitur né rajonin e
Ferizajit me vleré 0.0179,ndérsa koeficienti i variacionit (CV), éshté paragitur me vleré
maximale tek hudhrat Komerciale me vleré 173.21. Ndérsa SE dhe CV minimale pér Klorofilin
béshté paragitur né rajonin e Kacanikut né vleré:SE=0.00376, dhe CV=5.99.

I B Mesatarja
= :

| =
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O
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e

Totalii klorofilit a+b
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Graf.2 Pérmbajtja e klorofili b né té teté lokalitetet.

Drenas
Komerciale
Pejé
Podujevé
Suhareké
Vushtria

Kétu éshté paragitur grafiku ku tregohet gé pérmbajtja e Klorofilit b né gjethe té hudhrés né
rajonin e Drenasit éshté mé e larta, né krahasim me lokalitetet e tjera, kurse pérmbajtja mé e ulé e

klorofilit b né até Komerciale.
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Sasia totale e Klorofilit a+b né rajonin e Drenasit M=2.433 ka vlera mesatare mé té médha se sa
né rajonet e Suharekés M=2.397, Podujevés M=2.393 dhe Ferizajit M=2.376, kurse né rendin e
pesté radhitet Peja M=2.352 e cila ka vleré mesatare mé té larté se sa Kaganiku M=2.352 dhe
Vushtrria M=2.318, kurse vleren mesatare minimale e kishe ajo Komerciale M=2.062. . Dallimet

mes tyre ishin D=max-min(2.433-2.062)né vleré: 0.371 né favor té lokalitetit t€ Drenasit.

Pér SE vlera maksimale pér Klorofilin a+béshté paragitur né rajonin e Suharekés me vleré
0.605,ndérsa koeficienti i variacionit (CV), éshté paragitur me vleré maximale tek hudhrat
Komerciale me vleré 47.46. Ndérsa SE dhe CV minimale pér klorofilin a+b éshté paragitur né
rajonin e Ferizajit né vleré:SE=0.548, dhe CVV=39.94.
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Graf.3 Pérmbajtja e klorofili b né té teté lokalitetet.

Drenas
Komerciale
Pejé
Podujevé
Suhareké
Vushtria

Kétu éshté paraqitur grafiku ku tregohet qé pérmbajtja e Klorofilit a+b né gjethe té hudhrés né
rajonin e Drenasit éshté mé e larta, né krahasim me lokalitetet e tjera, kurse pérmbajtja mé e ulé e

Klorofilit a+b né até Komerciale.
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Tabela 2 Analiza e variances

Burimi DF Adj SS Adj MS F-Value P-Value
Factor 2 71.88 35.9389 148.37 0.000
Error 69 16.71 0.2422

Total 71 88.59

Analiza e variancés pérdoret pér té testuar hipotezén né lidhje me até se a ekziston dallim
ndérmjet dy apo mé shumé mesatareve.Tabela ANOVA teston dallimin ndérmjet grupeve . Né
qofté se kétu vlera e F-sé éshté mé e madhe se vlera e tabelés né nivelin e réndésisé 95%,
hipoteza HO do te refuzohet. Natyrisht, kétu nuk éshté e nevojshme qé té shikojmé nga tabela
vlerén e F-sé pasi é éshté vlera e p-sé (Sig.) dhe né qofté se kjo vleré éshté mé e vogeél se 0,05
hipoteza HO do te refuzohet. Pasi gé vlera p<0.05,(sig=0.00) pra jané paraqgitur dallime

sinjifikante né mes té mesatareve.

Tabela 3Mesataret

Factor N Mean StDev 95% ClI
Klorofili a 24 0.3315 0.1191 (0.1311, 0.5319)
Klorofili b 24 0.10987 0.04613 (-0.09054, 0.31029)
Totali a+b 24 2.331 0.843 (2.131, 2.532)

Pooled StDev = 0.492170

Né kété tabelé éshté paragitur niveli i mesatares tekklorofili a, klorofili b, totali a+b dhe bazuar
né até gé shohim klorofili a tregon mesatare mé té larté krahasuar me klorofilin b kurse totali a+b
tregon mesatare mé té larté se klorofili a, ku pé totalin a+b M=2.331dhe me DS=0.843krahasuar
me klorofilin a ku ka mesatare mé té vogél M=0.3315dhe me DS=0.1191, dhe Klorofilin b
M=0.10987 dhe me DS=0.04613



Tabela 4 Grupi i informacionieve me ané té metodés sé Tukey-it
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Factor N Mean Grouping
Totalia+b 24 2.331

Klorofili a 24 0.3315 B
Klosrofili b 24 0.10987 B

Means that do not share a letter are significantly different.

Né kété tabel jané paragitur dallime sinjifikante né mes té totalit a+b dhe klorofilit a dhe

klorofilit b, kurse né mes té klorofilit a dhe klorofilit b nuk ka dallime sinjifikante.
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Kapitulli V

5.1 Pérfundime

Né teté lokalitetet (sinjfikanca=0.00) pér klorofilin a,eksistojné dallime sinjifikante té
réndésishme.Kurse sa i pérket mesatareve, né Drenas (0.4330) éshté paragitur mesatare
mé e madhe pér klorofil a se né shtaté lokalitetet tjera, dhe si pérfundim mesatarja mé e
ulét éshté ajo Komerciale M=0.0620.Dallimet mes tyre ishin D=max-min(0.4330-
0.0620)né vleré: 0.371 né favor té lokalitetit té Drenasit.

Pér klorofilin b (sinjfikanca=0.00)eksistojné dallime sinjifikante,dhe se nga mesatarja, né
Drenas tregohet nivel mé i larté i korofilit b (0.14733), dhe prap si pérfundim mesatarja
mé e ulét éshté ajo Komerciale M=0.00433. Dallimet mes tyre ishin D=max-
min(0.14733-0.00433)né vleré: 0.143 né favor té lokalitetit té Drenasit.

Pér totalin e klorofilit a+b, né teté lokalitetet (sinjfikanca=0.00) eksistojné dallime
sinjifikante té réndésishme.Kurse sa i pérket mesatareve, né Drenas éshté paragitur

mesatare mé e madhe pér 0.371 né krahasim me até komerciale

Né bazé té analizés sé variances,né lidhje me até se a ekziston dallim ndérmjet dy apo mé
shumé mesatareve, pasi gé vlerap<0.05,(sig=0.00) pra jané paragitur dallime sinjifikante

né mes té mesatareve.

Niveli i mesatares tek klorofili a, klorofili b, totali a+btregon se klorofili a ka mesatare
mé té larté krahasuar me Klorofilin b kurse totali a+b tregon mesatare mé té larté se
klorofili a, ku pé totalin a+b M=2.331, krahasuar me klorofilin a ku ka mesatare mé té
vogél M=0.3315, dhe me klorofilin b M=0.10987.
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e NEé bazé sé metodes sé Tukey-it jané paraqgitur dallime sinjifikante né mes té totalit a+b
dhe klorofilit a dhe b, kurse né mes té klorofilit a dhe klorofilit b nuk ka dallime

sinjifikante.
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