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Programi i studimit: Shkencat e aplikuara né zootekni

NJOFTIM PER DISKUTIM PUBLIK

Né bazé té rregullores pér studime master té Universitetit té Prishtinés Nr. 1/334, daté
31.05.2023, Neni 12, pika 3 e késaj rregulloreje, ju njoftojmé se:

Pérmbledhja e shkurtér e temés master me titull:

“Ndikimi i nivelit té rriskave té terura té panxharsheqgerit dhe temperaturés sé ekstruderit
né cilésiné e peletimit té ushqimit té thaté pér gen”

I punuar nga kandidati Gerik Sopa, ndodhet né diskutim publik 7 dité duke filluar nga data
5.06.2024 deri me daté 11.06.2024.

Gjaté té njéjtés periudhé, né diskutim publik ndodhet edhe raporti i vlerésimit té doréshkrimit nr
06-69 i datés 07. 05 2024 dorézuar nga komisioni:

1. Prof. dr. Skender Muji kryetar
2. Prof. dr. Muhamet Kamberi mentor - anétar,

3. Prof. asoc. dr Alltane Kryeziu, anétare,

\ersionin e ploté té temés dhe raportin e vlerésimit té doréshkrimit nga komisioni mund ta
kérkoni tek udhéheqési shkencor i temés Prof. dr. Muhamet Kamberi, pérmes e-mail adresés
muhamet.kamberi@uni-pr.edu.

Komentet dhe sugjerimet jané té mirépritura.
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Kandidati: Bsc Gerik Sopa

Pérmbledhje e punimit master me titull: Ndikimi i nivelit té rriskave té terura té
panxharsheqerit dhe temperaturés sé ekstruderit né cilésiné e peletimit té
ushqgimit té thaté pér gen

Mentori: Prof Dr Muhamet Kamberi

Ushqgimet pér kafshét shtépiake historikisht jané formuluar té bazuar mbi pérmbajtjen e 1éndéve
ushqyese, duke gené se kafshét kané kérkesa specifike pér Iéndé ushqyese dhe jo gjithsesi pér
Iéndé té para. Qenté kané nevojé pér lloje t& ndryshme té Iéndéve ushqyese, si: aminoacide nga
proteinat, acide yndyrore, karbohidrate, vitamina, minerale dhe ujé. Kérkesat ushqyese té genit
varen nga faktor té ndryshém. Ndérsa sa u pérket Iéndéve té para té ushgimit pér kafshét shtépiake,

I téré pérkufizimi nénkupton formén fizike té ushgimit gé éshté i kompletuar dhe i ploté.

Né procesin e prodhimit té€ ushqgimit té thaté pér gen pérdoren shumé Iéndé té para (ushgime),si;
misér , gruré, miell mishi , miell i shpendéve yndyré shtazor, yndyré bimore ndérto edhe rriskat e
terura té panxharsheqerit, rriska e panxharit pérdoret gjerésisht si pérbérés i ushgimeve komerciale
té genve, i cili ndikon pozitivisht né sistemin tretés te genve shkaku i pérmbajtjes se fibrave. Né

ushgimet e thata té genve pérdoret deri né 5% rriska té panxharshegerit.

Gjithashtu né prodhimin e ushqimit té thaté pér gen pérdoren edhe teknologji té ndryshme ndér té

cilat edhe ekstrudimi, proces Ky, i cili zhvillohet né temperatura té ndryshme.

Qéllim i kétij punimi ishte té hulumtohet sasia e ndryshme e rriskave té panxharshegerit (RPS) dhe
temperaturat e ndryshme té ekstruderit, pérkatésisht ndikimi i tyre né cilésiné e peletave.
Relevanca e gjithé studimit konsiston mé faktin se né botén bashkékohore pérheré e mé shumé

éshté paré integrimi i kafshéve shtépiake né jetén njerézore (madje dhe si tip bashkéjetese).

Eksperimenti éshté kryer né fabrikén pér prodhimin e ushgimit pér gen Poppins né Lipjan. Né kété
studim u pérdorén katér sasi té€ RPS (2; 2.5; 3; 3.5 dhe 4%) dhe pesé temperatura té ekstruderit
(68; 69, 70, 71 dhe 72 °C). Pér secilin tretman ushgimor jané pérgatitur nga tri pérzierje me vleré

ushgyese té njéjté me peshé 30 kg. E téré sasia e ushgimit té prodhuar éshté situr me sita me



madhési 3 mm, dhe sasia gqé ka kaluar sitat éshté matur. Prodhimi i ushgimit éshté béré me
ekstrudim. Pérpunimi statistikor i rezultateve éshté béré me pakon e Ms Office Excel 2016 dhe
JMP IN 7. Eshté testuar ndikimi veg e veg i ndryshoreve té pavarura si dhe ndikimi i interaksionit
té tyre. Me kufirin e signifikancés prej 0.05, pér konstatimin e ekzistimit ose jo té dallimeve
statistikore éshté pérdorur Analiza e variancés. Nése njé gjé e tillé éshté konfirmuar, atéheré éshté

béré analiza post hock me testin Tuckey HSD.

Rezultatet e kétij hulumtimi tregojné se ka njé efekt statistikisht domethénés té faktoréve té
hulumtuar veg e ve¢ si dhe té interaksionit té tyre né sasiné e thérrmijave (P<0.05). Rezultatet e
tregojné se ka ndikim statistikisht domethénés (madje shumé té larté) té sasisé sé shtuar té rriskave
(pa marré para sysh nivelin e temperaturés sé ekstruderit) né sasiné e thérrmijave, té cilat kané
kaluar sitat. Pas analizés post hock me Tukey HSD Test shihet se pér nivelin prej 2; 3 dhe 3.5%
RPS sasia e thérrmijave nuk dallon né nivel domethénés, por megjithaté ajo éshté mé e larté se ajo
né tretmanin me 4% dhe 2.5%. Pas analizés statistikore pér ndikimin e temperaturés sé ekstruderit
(pa marré parasysh nivelin e RSM), shihet se sasia mé e madhe e thérrmijave éshté konstatuar né
temperaturén prej 68 °C (pra né TE mé té ulét). Madje kjo sasi éshté mé e larté né nivel statistikisht
domethénés (P>0.05). Dallimet né sasiné e thérrmijave pér temperaturat tjera nuk jané signifikante.
Pas analizés pér efektin e interaksionit ndérmjet kétyre faktoréve té hulumtuar, shihet se sasi
statistikisht mé e larté e thérrmijave éshté konstatuar pér nivelin e RSM prej 2 dhe TE prej 68,

ndérsa sasi mé e ulét pér sasiné e RSM prej 2.5 dhe temperaturén prej 71.

Pérfundimi i pérgjithshém i kétij hulumtimi éshté se sasia optimale té RPS é&shté 2,5%, ndérsa
temperatura e pranueshme hyrése e ekstruderit ajo prej 70 deri 72 °C. Por, gjithsesi, nuk duhet
anashkaluar faktin se pér késo lloj studimesh nevojitet njé aparaturé mé specifike, e cila do té sillte
gjetje me té sigurta dhe mé valide. Aparaturat e avancuara do té shérbenin né kété rast pér té
siguruar njé validim té rezultateve, duke gené se mjetet e pérdorura nga ne pér realizimin e
studimeve nuk ishin té fjalés sé fundit. Késisoj, kontributet e reja, me aparaturé mé té avancuar,

jané té miréseardhura dhe i shérbejné fushés sé studimit né anén praktike.

Fjalét celés: ushgimi pér gen, rriskat e panxharsheqgerit, ekstruderi, peletimi
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