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ABSTRAKT

Duke ditur gé fermentimi éshté procesi kyc né prodhimin e birrés, dhe gé kjo e fundit éshté ndér
pijet mé té prodhuara dhe té konsumuara né vendin toné, éshté paré e arsyeshme té analizohet ky
proces si térési, sé bashku me ndikimin e majasé. Kjo u arrit pérmes analizimit té€ parametrave
fiziko-kimik si¢ jané: pH, aciditeti i pérgjithshém, pérmbajtja e O2 dhe CO2, hidhésia, dendésia,
ngjyra, ekstrakti themelor, ekstrakti i vérteté dhe ai i dukshém, shkalla e vérteté dhe e dukshme e
fermentimit si dhe alkooli, duke na dhéné késhtu njé pasqyré té garté té ndikimit té procesit té
fermentimit né prodhimin e llojeve té ndryshme té birrés.

Pér kété hulumtim kemi pérdorur metodén kuantitative, ndérsa pérpunimi i rezultateve éshté béré
duke pérdorur programin Excel, ku mé pas pérmes analizés sé variancés, e njohur si ANOVA,
éshté gjetur nése kishte dallime té nivelit té réndésishém né mes té rezultateve té fituara. Realizimi
1 kétij hulumtimi u zhvillua n€ fabrikén “Birra Peja” me lokacion né Pej€, ku njéherit u bé dhe
realizimi i pjesés eksperimentale laboratorike. Analizimi i ndikimit té majasé dhe procesit té
fermentimit u realizua duke marré si mostra tre lloje té birrave: Birra Pilsner, birra Crudo dhe
birra Zero. Marrja e mostrave éshté béré direkt nga reparti i prodhimit té birrés kurse mbledhja e
té dhénave éshté béré pér njé periudhé disa ditore né intervale té ndryshme kohore pérgjaté dités,
duke pércjellé késhtu ndryshimet eventuale né secilin parametér.

Nga hulumtimi i béré arritém té kemi rezultate krahasuese, té cilat déshmuan gé aktiviteti i majasé
dhe procesi i fermentimit jané faktoré qé ndikojné né vecorité finale té birrés sé prodhuar dhe
manipulimi me to jep mundésiné e prodhimit té birrave me karakteristika té déshiruara. Gjithashtu
u déshmua gé birrat e prodhuara né vendin toné jané té njé cilésie té larté, pasi gé té gjithé
parametrat e analizuar rezultuan té jené brenda normave prodhuese. Me krahasimin e rezultateve
té fituara nga analizimi i mostrave, kemi vérejtur gé kishte dallime midis tre llojeve té birrave, té
cilat jané paragitur pérmes tabelave né pjesén e rezultateve. Vlen té theksohen dallimet né
pérmbajtjen e ekstraktit, shkallén e fermentimit dhe alkoolit té prodhuar, té cilat ishin signifikante.
Dallime jo signifikante u hasén né parametrin e peshés specifike, pH dhe pérmbajtjes sé CO2.

Nga kjo u vértetua gé Iénda e paré e pérdorur, nga ku pérfitohet ekstrakti, sé bashku me majané
dhe teknikén e fermentimit té aplikuar, jané pércaktuese té sasisé sé alkoolit né produktin final,
dhe rrjedhimisht edhe té llojit té birrés qé do prodhohet. Poashtu duke u bazuar né literaturén e
shqyrtuar, preferohet konsumi i birrés pa alkool, prodhimi i sé cilét mundésohet pikérisht pérmes
menaxhimit t& duhur té majasé dhe fermentimit, pér t& promovuar késhtu njé stil jete mé té
shéndetshme, duke ruajtur shéndetin nga sémundjet alkoolike, gé vijné si rrjedhojé e konsumit té
tepruar té alkoolit.

Fjalét kyce: birra, majaja, procesi i fermentimit, krahasimi i llojeve té birrave, parametrat fiziko-
kimik, birra standarde, birra pa alkool



